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E' padovano I'unico rappra-
sentante d'Malle chiamiato a
comporre In collana sEurods-
lices= che riunisee il ghota
della gastronomia dolciaria

fUrapa,

Per la prima volta, intendl-
tor] ecoellent] del mondas del-
In tavols sl sono riunitl per of:
frire o panerama affascinan-
te delln pasticcerin euro
attrwversd lo loro miglior) ri-
cette, Mastro Peolo Lonl del-
In Pastlccorin Estense dl via
Foreellin] 76 a Padova & stato
convocato par dare [l suo con-
tributo per riunire le plt
nate speciality di pasthr:ﬁerl.n_
creaziont taltane, francesk,
bilghe, olandesi ¢ lussembur-

I spagnaole, svizere, in-
glesi, scandinave, greche, por-
5] & tedbesche tuite riund-
tie i wnm shibhia della gastro-

nomia curopeas. Con le sue
diecl ricette Paolo Launl ha
propasto aleunl dolel nquu:b-
fezze deoll'arte

liana: la pazkentina & {1

del Santo {tiplci par]n-\'unlrm
frinelle wmvﬂnnﬁ i crostoli,

i gakani, la gubana, I forta di
Carote, di ma g, ka frégo-
lotta, i cantucei di Prafo e la
pastiera na a. »Per la

nostra pasticoeria — ammet-
b Fedleriea Lunl, b promiio-
ve in ltalla I'azienda di fami-
Il & i oocupn della vendita
le lecoornie — & stata una
vern soddisfazione, Dal nons
niv Egidio partito da Este nel
'I'?Efr n::- a min fratella Fran-
T presents  In
l'I_LIﬂH"I IE.“TW O |1 lH.HﬂI
zione &

totale, Siurlmvbl:lllﬂ ill'l.l.hl.l In
Internet sul sfto werw pastie-

m{ ia lone Inte
A gues Dp‘-‘-:l‘ﬂ.'! fie -
nazionale si ll:lfu:lm usl e co-
stumi, passionl & segretl d
un finteémo  continente, per
croare qualeosa di nuovo o do-
nitrc] som u]ﬁ. odn mttra-
VEFED S ih'lnsp

ttino

la realizzazione dell'enciclo-
pedia | maestr] pasticoer] zib

=ono assunti la responsab

Iaa el la loro leetta doveva
essere assolutaments veriiie-
T Un'ng_pimrhl oomminaione
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